
La Tradition revisitée 
  Vulcano camembert		  14.50
   Camembert rôtie au feu de bois 
   entouré d’une pâte à pizza 
   Au choix : tranche de jambon cru ou miel 
   sur le dessus du camembert 
   Conseil :  un supplément frites ou salade verte 

Pizzas 
Classiques 
Marinara végétarien ! 		  10.00
Base tomate, tomates cerises confites, ail, 
Origan et huile d’olive

Margherita végétarien ! 		  12.00
Base tomate, parmesan, mozzarella fior di latte, 
Huile d’olive

Prosciutto		  12.50
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
Jambon blanc et huile d’olive

Regina		  13.90
Base tomate, mozzarella, jambon blanc, 
Champignons et huile d’olive 

4 frommaggi  végétarien ! 		  14.50
Base tomate ou crème, parmiggiano, 
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, chèvre

Bianca & blu 		  14.50
Base crème, mozzarella fior di latte, 
Oignons rouges, lardons, fourme d’Ambert

Chèvre & miel végétarien !  		  14.90
Base tomate, mozzarella, jambon blanc, 
Fromage de chèvre et miel et huile d’olive

Tonno & cipolla  		  15.00
Base tomate, mozzarella fior di latte, thon
Oignons rouges et huile d’olive

Siciliana		  15.00
Base tomate, mozzarella fior di latte, thon, câpres, 
Anchois et olives et huile d’olive

Ortolana végétarien ! 		  14.50
Base tomate, mozzarella fior di latte, aubergines, 
courgettes, poivrons et huile d’olive

Diavola		  15.50
Base tomate, mozzarella fior di latte, chorizo 
Picante, gorgonzola et huile d’olive

Bolognese		  16.00
Base tomate, mozzarella fior di latte, boeuf 
Hachée, gorgonzola, oeuf et huile d’olive

Calzone		  14.90
L’incontournable calzone, pizza en chausson
Base tomate, champignons, mozzarella fior di 
latte, jambon blanc, œuf et huile d’olive

Les spécialités 
du Pizzaïolo
Napoli		  17.00
Base tomate , mozzarella fior di latte, scamorza fumé 
salami napolitain de qualité prenium, olives noires

La Tartuffo		  17.00
Base crème aux truffes, mozzarella fior di latte, 
Champignons, jambon cru et huile d’olive

Carbonara nostra		  17.00
Base crème, mozza fior di latte, lard, 
Jaune d’oeuf, parmesan, poivre noir et huile d’olive

Salmone		  17.00
Base crème, mozzarella fior di latte, 
Saumon fumé, stracciatella de burrata, huile 
d’olive au pesto vert

La Paysanne		  17.00
Base tomate, mozzarella fior di latte, lard, 
champignons, fromage de chèvre et oeuf

La touche du chef
Supplément		  3.00




